UE

GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA

HOTARARE nr.
din 2022

Chisinau

Cu privire la modificarea unor hotarari ale Guvernului

Prezenta hotarare transpune partial Regulamentul (CE) nr. 589/2008 al
Comisiei din 23 iunie 2008 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului
(CE) nr. 1234/2007 al Consiliului privind standardele de comercializare aplicabile
oudlor, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 163 din 24 iunie 2008,
asa cum a fost modificat ultima oara prin Regulamentul delegat (UE) 2017/2168
al Comisiei din 20 septembrie 2017; Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 338 din
22 decembrie 2005, asa cum a fost modificat ultima oara prin Regulamentul (UE)
2019/229 al Comisiei din 7 februarie 2019; Regulamentul (CE) nr. 543/2008 al
Comisiei din 16 iunie 2008 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului
(CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste standardele de comercializare
a carnii de pasare, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 157 din
17 iunie 2008, asa cum a fost modificat ultima oard prin Regulamentul (UE)
nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013.

In temeiul art. 34 alin. (2) din Legea nr.306/2018 privind siguranta
alimentelor (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2019, nr. 59-65, art. 120)
si al art. 37 alin. (3) din Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu
privire la produsele alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018,
nr. 7-17, art. 54), Guvernul HOTARASTE:

1. In Regulile de comercializare cu amanuntul a unor tipuri de marfuri
alimentare si nealimentare, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 65/2001

(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2001, nr.11-13, art. 101), cu
modificarile ulterioare, capitolele II si III se abroga.

2. Anexele nr. 1 si nr. 4 la Hotararea Guvernului nr. 1209/2007 cu privire
la prestarea serviciilor de alimentatie publica (Monitorul Oficial al Republicii



2

Moldova, 2007, nr. 180-183, art. 1281), cu modificarile ulterioare se modifica
dupa cum urmeaza:

1)1n anexa nr. 1:

a) la capitolul | punctul 6, cuvintele ,,autorizat sanitar” se exclude;

b) la capitolul Il punctul 11, textul ,,certificat igienic, veterinar” se substituie
cu cuvintele ,,certificat sanitar-veterinar’;

c) la capitolul 1I:

la punctul 16, cuvintele ,,si 1l coordoneaza cu subdiviziunile teritoriale ale
Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor” se exclud;

punctul 18 se completeazi cu textul ,,In meniu, operatorul din domeniul
alimentar va indica orice ingredient sau adjuvant tehnologic, care provoaca alergii
sau intoleranta, utilizat la fabricarea sau prepararea unui produs alimentar si inca
prezent in produsul finit, chiar si intr-o forma modificata, conform articolului 8
alin.(1) lit.b) si c¢) a Legii nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu
privire la produsele alimentare. La Tntocmirea meniului se va tine cont de
prevederile articolului 19 si de specificatiile tehnice prezentate in anexa nr.1 a
Legii nr.279/2017.”;

punctul 21 se completeaza cu textul ,,Fisele tehnologice de preparare a
bucatelor sunt aprobate de catre seful bucatar/administratorul unitatii”’;

d) la capitolul I1V:

punctul 23 se completeaza cu cuvintele ,,vanzarea on-line”;

la punctul 28, alineatul al doilea va avea urmatorul cuprins:

,In unititile de alimentatie publica, in sectiile culinare ale magazinelor si
unitatile care efectuaiaza vinzarile on-line, consumatorului la achitare, i se
inmineaza un bon de casa, iar in unitatile Tn care servirea clientilor se efectucaza
prin intermediul ospatarilor, achitarea pentru produsele comandate se face
conform contului eliberat de ospatar si prin inminarea bonului de casa conform
articolului 10 din Legea nr.105/2003 privind protectia consumatorilor.”;

2)n anexanr. 4:

a) la capitolul I:

la punctele 3 si 102, cuvintele ,,autorizate sanitar” se substituie cu cuvintele
,,autorizate sanitar-veterinar”;

punctul 4 se completeazd cu notiunile ,serviciul catering” si ,,produs
alimentar usor perisabil” cu urmatorul cuprins:

,,Serviciul catering — servicii care constau in furnizarea, de produse
alimentare si/sau de bautura, preparate sau nepreparate, pentru consumul uman,
nsotita de servicii conexe suficiente care sd permitd consumul acestora in afara
suprafetei comerciale a unitatii de alimentatie publica;”;

wprodus alimentar usor perisabil — produs alimentar instabil din punct de
vedere microbiologic, cu termenul de valabilitate scurt, care necesitd a fi pastrat si
comercializat la un anumit regim de temperatura pentru asi mentine inofensivitatea
s calitdtile sale.”;

b) la capitolul Il punctul 33, enuntul al doilea se exclude;
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c) la capitolul 1V punctul 55, textul ,,care sa fie inofensive si corespunda
actelor normative in vigoare” se substituie cu textul ,,insotite de actele care atesta
inofensivitatea, si calitatea acestora conform Legii nr.306/2018 privind siguranta
alimentelor.”;

d) la capitolul V1II:

punctul 86 va avea urmatorul cuprins:

,,86. Unitatile de alimentatie publica, vor fi dotate cu spatii frigorifice,
compartimentate astfel, incit si se excludd contaminarea materiilor prime, a
produselor culinare tratate termic sau a semipreparatelor/semifabricatelor, sau
imprumutul de mirosuri de la produsele alimentare care emana mirosuri specifice.
Acestea vor fi separate si depozitate in functie de temperatura de de pastrare,
durata de pastrare si de cantitatea produselor destinate a fi depozitate, prevazute

e) se completeaza cu cu punctul 86 cu urmatorul cuprins:

,,86%. Pordusele culinare, semipreparatele/semifabricatele care urmeaza a fi
depozitate sau plasate pe piata vor fi etichetate confom art. 37 alin.(2) a Legii
nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare.”;

f) la punctul 88, cuvantul ,,maxima” se exclude;

g) la capitolul X punctul 117, cuvintele ,,in ghetarii autorizate” se exclude;

h) la capitolul XVII:

punctul 190 va avea urmatorul cuprins:

,190. Controlul si supravegherea asupra respectarii prezentului Regulament
sanitar se va efectua de catre Agentia Nationala pentru Siguranta Alimentelor,
conform art.24 din Legea nr.306/2018 si a art.4 alin.(2') a Legii nr.131/2012
privind controlul de stat asupra activitatii de intreprinzator.”;

se completeaza cu cu punctul 190! cu urmatorul cuprins:

,,190%. Agentia Nationald pentru Siguranta Alimentelor va autoriza sanitar
veterinar unitatile de alimentatie publica conform prevederilor art.7 lit.e) a Legii
nr.221/2007 privind activitatea sanitar veterinard si a art.23' alin.(5) a Legii
nr.50/2013 cu privire la controalele oficiale pentru verificarea conformitatii cu
legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele de
sanatate si de bunastare a animalelor.”;

la punctul 192, cuvintele ,,Serviciul sanitar-epidemiologic de stat si” se
exclud;

i) la punctul 195, dupa textul ,,produselor culinare din materii prime,” se
introduc cuvintele ,,bauturile alcoolice”.

3. Hotararea Guvernului nr. 1208/2008 cu privire la aprobarea Normei
sanitar-veterinare privind comercializarea oudlor pentru consum uman (Monitorul
Oficial al Republicii Moldova, 2008, nr. 198-200, art. 1226), cu modificarile
ulterioare se modifica dupa cum urmeaza:
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1) in clauza de adoptare, textul ,,Legii nr.1513-XI1 din 16 iunie 1993 privind
asigurarea sanitaro-epidemiologica a populatiei (republicata in Monitorul Oficial
al Republicii Moldova, 2003, nr.60-61, art.259)”, cuvantul ,salubre” si textul
,precum si excluderii riscului pentru sanatatea publica pe care-1 reprezinta ouale”
se exclud;

2)In Norma sanitar-veterinara privind comercializarea oudlor pentru
consum uman:

a) clauza de armonizare va avea urmatorul cuprins:

,Prezenta Norma sanitar-veterinara transpune Regulamentul (CE) nr.
589/2008 al Comisiei din 23 iunie 2008 de stabilire a normelor de aplicare a
Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului privind standardele de
comercializare aplicabile oudlor, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene
L 163 din 24 iunie 2008, asa cum a fost modificat ultima data prin Regulamentul
delegat (UE) 2017/2168 al Comisiei din 20 septembrie 2017, precum si transpune
Anexa VII, partea VI din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului
European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari
comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale
Consiliului.”;

a) la punctul 5, textul ,,Notiunile utilizate in prezenta Norma sanitar-
veterinar au urmatoarele semnificatii:” se substituie cu textul ,,in sensul prezentei
Norme sanitar-veterinare se utilizeaza notiunile din Legea nr.306/2018 privind
siguranta alimentelor, de asemenea se definesc, suplimentar, urmatoarele
notiuni:”;

b) dupa notiunea ,,oud sparte” se introduce notiunea ,,oua incubate” cu
urmatorul cuprins:

,,oud incubate — ouale incepand cu momentul punerii lor la incubatie;”;

c) in definitia ,,oua”, dupa cuvintul ,,industriale” se introduc cuvintele ,,sau
preparate termic’;

d) in definitia notiunii ,,lot de oua”, cuvintele ,,data-limitd de consum” se
substituie cu cuvintele ,,data a durabilitatii minimale”;

3) punctul 23 va avea urmatorul cuprins:

,,23. Marcarea oualor de consum se va efaectua prin aplicarea pe fiecare ou
individual a urmatoarei inscriptii:

-codul producatorului indicat conform pct.33;

-data durabilitatii minimale se va indica DDM: xx.yy.zz, unde xx, yy si zz
reprezinta ziua, luna si anul.”;

4) punctul 28 va avea urmatorul cuprins:

,28. Codul centrului de ambalare se va marca prin codul Republicii
Moldova (MD) urmat de un numadr unic atribuit de Agentie.”;

5) punctul 33 va avea urmatorul cuprins:

,,33. Codul producatorului se va indica 3SMD CM 001, unde 3- reprezinta
metoda de crestere a gainilor ouatoare conform prevederilor pct. 2 din anexa
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Regulamentului cu privire la modul de inregistrare si evidentd a unitatilor de
crestere a gainilor oudtoare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.942/2008, MD
—codul Republicii Moldova, CM-regiunea Republicii Moldova, 001-numarul de
identificare a unitatii de producere a oudlor, conform prevederilor pct. 3 din
Regulamentul cu privire la modul de inregistrare si evidenta a unitatilor de crestere
a gainilor ouatoare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.942/2008.”;

6) la punctul 37:

a) la litera c), textul ,,alin.2-3” se exclude;

b) litera d) va avea urmatorul cuprins:

,,d) data durabilitatii minimale conform pct. 45 ale prezentei Norme sanitar-
veterinare. Data durabilitatii minimale este marcatd in momentul ambalarii prin
mentiunea.,, a se consuma de preferintd inainte de ...” cu indicarea zilei, a lunii si
a anului n aceasta ordine si in forma necodificata”, in conformitate cu prevederile
anexei nr.9 din Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire
la produsele alimentare”;

7)la punctul 45, cuvintele ,Data limitd de consum” se substituie cu
cuvintele ,,Data durabilitatii minimale”;

8) la punctul 48:

a) la litera c), cuvintele ,,o referire 1a” se exclud;

b) litera d) se completeaza cu textul ,,conform pct.33 a prezentei Norme
sanitar-veterinare;”;

c) laliterae), cuvintele ,,data limita de consum” se substituie cu textul ,,data
durabilitatii minimale conform prevederilor pct.23 a prezentei Norme sanitar-
veterinare”’;

d) se completeaza cu punctul 48 cu urmatorul cuprins:

,,481. Marcarea informatiei mentionate la literele d) si €) din pct.48 se va
efectua pentru fiecare ou de consum individual.”;

9) la punctul 57 litera e), cuvintele ,,data limita de consum” se substituie cu
cuvintele ,,data durabilitatii minimale”;

10) capitolul X se completeazi cu punctul 65 cu urmatorul cuprins:

,,65. Se interzice certificarea oudlor de categoria A pentru consumul uman
pentru centrele de ambalare care nu dispun de dispozitive de masurare a camerei
de aer. Pentru oudle de categoria A camera de aer nu trebuie sa depaseasca 6 mm
pentru ca acestea sa corespunda mentiunilor de calitate ,,proaspat”, ,,extra” sau
,»extra proaspat”.;

11) la punctul 77 litera a), textul ,,12 saptamani” se substituie cu textul
,,16 saptamani”.

4. Regulile privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare
aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 221/2009 (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2009, nr. 59-61, art. 272), cu modificarile ulterioare, se modifica dupa
cum urmeaza:

1) In anexa:
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a) la clauza de armonizare, textul ,,Regulamentul (UE) nr. 2017/1495 al
Comisiei din 23 august 2017” se substituie cu textul ,,Regulamentul (UE)
nr. 2019/229 al Comisiei din 7 februarie 2019.”;

b) pe tot parcursul textului, cuvantul ,,Absenta” se substituie cu cuvantul
,,hedetectate’;

¢) la compartimentul 1:

- la pozitiile 1.4-1.20, 1.22, 1.23, 1.28 textul ” SM CEN/ISO/TR 6579 se
substituie cu textul ”SM EN ISO 6579-17;

- la pozitia 1.21 textul "Metoda europeana de selectie a LCR pentru
stafilococi coagulazo-pozitivi®®” se substituie cu textul ”SM EN ISO 19020”’;

- pozitia 1.25 va avea urmatorul cuprins:

1.25Moluste bivalve|E. coli (°) [5(°) |1 |[230 MPN/100g|700 MPN/100 g|SM EN|Produse

vii si echinoderme, de carne si lichid|de carne si lichid [ISO 16649-|introduse pe
tunicate si intravalvar intravalvar 3 piatd in timpul
gasteropode  marine perioadei lor de
vii conservare

- la pozitia 1.26 si 1.27 textul "HPLC®9” se substituie cu textul ”SM EN
ISO 19343”;
- pozitia 1.27a ,,Sos de peste produs prin fermentarea produselor
escdrest” va avea urmatorul cuprins:

1.27a. Sos de peste|Histamind (1 0 [400 mg/kg|SM EN ISO|Produse introduse pe piata in
produs prin 19343 timpul  perioadei lor de
fermentarea conservare

produselor pescaresti

- textul ,,SM CEN/ISO/TR 6579 se substituie cu textul ,,EN 1SO 6579-

17
- textul ,,Metoda europeana de selectie a LCR pentru stafilococi coagulazo-
pozitivi 33 se substituie cu textul ,,EN ISO 19020”;

- textul ,,HPLC (97 se substituie cu textul ,,EN ISO 19343”;

- la Note textul ,,*®Referinsi: Laborator comunitar de referintd pentru
stafilococi coagulazo-pozitivi. Metoda europeana de selectie pentru detectarea de
enterotoxine stafilococice in lapte si produse lactate.” si textul ,,*® Referinze:1.
Malle P., Valle M., Bouquelet S. Assay of biogenic amines involved in fish
decomposition. J. AOAC Internat. 1996, 79, 43-49. 2. Duflos G., Dervin C., Malle
P., Bouquelet S. Relevance of matrix effect in determination of biogenic amines
in plaice (Pleuronectes platessa) and whiting (Merlangus merlangus). J. AOAC
Internat. 1999, 82, 1097-1101.” se exclud;

- in compartimentul ,Interpretarca rezultatelor testului”, textul ,.cu
exceptia molustelor bivalve vii, echinodermelor, tunicierilor i gastropodelor vii,
pentru care, in ceea ce priveste testarea pentru Escherichia coli, limita se refera la
o proba grupata” se exclude;


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/?uri=CELEX%3A02005R2073-20200308&qid=1628246353969#E0017
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/?uri=CELEX%3A02005R2073-20200308&qid=1628246353969#E0018
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- compartimentul ,,Interpretarea rezultatelor testului” se completeaza cu
urmatorul alineat:

,Cronobacter spp. — in formule de inceput deshidratate si produse
alimentare dietetice pentru scopuri medicale speciale destinate sugarilor sub sase
luni:

- satisfacatoare, in cazul in care toate valorile observate indicd absenta
bacteriei;

- nesatisfacatoare, n cazul in care prezenta bacteriei este detectata in oricare
dintre unitatile de proba.”;

d) la compartimentul 2:

- textul ,,SM EN ISO 4833 se substituie cu textul ,,SM EN ISO 4833 -17;

- pozitia 2.1.9 va avea urmatorul cuprins:

2.1.9 Carcase|Campylobacter spp.|50 (%) (¢ =20 1000 SM  EN|Carcase dupa|Ameliorarea
de pui pentru De lajufc/g ISO refrigerare igienei la
ingrasare 1.1.2020 10272-2 sacrificare si
¢ =15; revizuirea
De la controalelor de
1.1.2025 procedura, a
c=10 originii
animalelor si a
masurilor de
biosecuritate in
exploatatiile  de
origine

- lapozitiile 2.1.3, 2.1.4, 2.1.5 textul ,,SM/EN/ISO/TR 6579 si textul ,,SM
CEN/ISO/TR 6579 (pentru detectie)” se substituie cu textul ,,SM EN ISO 6579-
1”.

5. Anexele nr.1 si nr.3 la Hotarirea Guvernului nr. 931/2011 cu privire la
desfasurarea comertului cu amanuntul (Monitorul Oficial al Republicii Moldova,
2011, nr. 222-226, art. 1017), cu modificarile ulterioare, se modifica dupa cum
urmeaza:

1)Tn anexa nr. 1:

a) la punctul 2, dupa cuvantul ,clasificarea” se introduc cuvintele ,si
specializarea”;

b)la punctul 11, cuvintele ,marfurile alimentare usor alterabile” se
substituie cu cuvintele ,,produsele alimentare usor perisabile”;

2) in anexa nr. 3:

a) punctul 2 se abroga;

b) punctul 3 va avea urmatorul cuprins:

,,3. In sensul prezentului Regulament se utilizeaza notiunile din Legea
nr.306/2018 privind siguranta alimentelor, Legea nr.279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare, Legea nr.296/2017 privind
Cerintele generale de igiend a produselor alimentare si a anexei nr.4 a Hotararii
Guvernului nr.1209/2007 cu privire la prestarea serviciilor de alimentatie


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/?uri=CELEX%3A02005R2073-20200308&qid=1628492595224#E0038

publica.”;

c) punctul 4 se abroga;

d) capitolul V se completeazi cu punctul 31! cu urmitorul cuprins:

,, 311, Unitatile de comert care comercializeaza produse alimentare usor
perisabile trebuie sa fie dotate cu utilaje comerciale si frigorifice necesare conform
art.17 alin.(5) a Legii nr.296/2017 privind Cerintele generale de igiena a
produselor alimentare.”;

e) capitolul VI se completeazi cu punctele 481-48° cu urmaitorul cuprins:

/48, La finele receptionarii produsele lactate sunt amplasate imediat in
utilajul frigorific separat de alte produse, care pot raspandi mirosuri specifice.

482, Produsele alimentare usor perisabile sunt supuse unui control privind
gradul de refrigerare (racire, congelare) si corespunderea temperaturii produselor
conform cerintelor art.17 alin.(5) a Legii nr.296/2017.

483, Se interzice receptionarea carnii:

1) din care a fost inlaturat insuficient sdngele inchegat si n-au fost inlaturate
resturile de viscere si mazga;

2) cu semne de congelare repetata si prezenta pe suprafata carnii a unei
pojghite de gheata;

3) cu grad scazut de prospetime (miros de descompunere, suprafata foarte
uscatd, lipicioasa si acoperita cu mucegai).

48*. Tnainte de receptionare subprodusele trebuie si fie divizate dupa
categorii.

48°. Se interzice livrarea de cdtre furnizor si expunerea pentru
comercializare a subproduselor:

1) prelucrate insuficient, cu resturi ale altor tesuturi, cu taieturi si rupturi;

2) cu incédlcare a tratamentului termic (decongelate sau congelate repetat);

3) cu grad scazut de prospetime (acru, miros de descompunere si mucegai).

485 Se interzice livrarea de citre furnizor si expunerea pentru
comercializare a carnii de pasare:

1) cu carcase netransate si prelucrate insuficient;

2) cu carcase de culoare schimbata si congelate repetat;

3) cu grad scazut de prospetime (mucegai, miros strain).

48", Se interzice livrarea de citre furnizor si expunerea pentru
comercializare a mezelurilor:

1) cu aspect de mazga, mucegai si mucozitate pe membrana;

2) cu compozitie fardmicioasa si prezenta unor segmente cenusii;

3) cu bucati de slanina galbenda in compozitia mezelurilor de calitate
superioara;

4) de culoare alb-cenusie, fierte insuficient.

488 Se interzice livrarea de cdtre furnizor si expunerea pentru
comercializare a afumaturilor:

1) cu incdlcéri ale procesului tehnologic (afumare insuficienta, prezenta
petelor cenusii si verzi la sectionare);



2) cu aspect de mazga,

3) cu grad scazut de prospetime (cu pete de mucegai si mucozitate, deviere
de la culoarea corespunzatoare, miros acru si ranced).

48°. Se interzice livrarea de catre furnizor si expunerea pentru
comercializare a carnii tocate cu devieri de la culoarea corespunzatoare si miros
acru.

48, Nu se admite livrarea de catre furnizor si expunerea pentru
comercializare a conservelor fara etichete, in cutii ruginite, cutii deformate,
bombate si cu ermeticitatea deteriorata.”;

f) capitolul VII se completeaza cu punctele 49*-49* cu urmatorul cuprins:

491, Livrarea produselor lactate Tn reteaua de comert se efectueaza cu
mijloace de transport specializat, dotate cu un dispozitiv ce regleaza regimul de
temperaturd in functie de durata transportarii, tipul ambalajului si temperatura
aerului din exterior

492, Ambalajul previzut pentru transportarea produselor lactate, inghetatei
si cascavalurilor va corespunde cerintelor Regulamentului sanitar privind
materialele si obiectele din plastic destinate sa vind in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 278/2013.

493, Livrarea carnii si produselor din carne se efectueazi cu mijloace de
transport auto dotate cu utilaj frigorific (sistem de refrigerare), in ambalaj cu
greutatea marcata, conform numarului de locuri fara recantarire: a carnii - n
blocuri, carcase si semicarcase; subproduselor - conform numarului de locuri si
greutatii; mezelurilor, afumaturilor, semipreparatelor din carne - Tn ambalaj sigilat
de furnizorul de marfuri.

1) carnea refrigerata si mezelurile se pastreaza fiind agatate Tn carlige
metalice inoxidabile; carnea de pasare refrigerata — in 1azi pe stelaje; subprodusele
refrigerate, semipreparatele si preparatele afumate — in tavi si 1azi pe stelaje;

2) produsele congelate — pe stelaje din lemn si zincuite, agezate in stive;

3) conservele, grasimile — pe stelaje in lazi (butoaie);

4) marfurile preambalate — Tn ambalaje, ferite de influenta luminii.

49, Se interzice pastrarea in comun a produselor crude cu cele gata pentru
consum.”;

g) capitolul VIII va avea urmatorul cuprins:

,Capitolul V111
Cerinte privind comercializarea produselor alimentare

50. Produsele alimentare comercializate trebuie sa corespunda cerintelor de
calitate si inofensivitate conform art. 7 din Legea nr. 306/2018 privind siguranta
alimentelor.

51. Produsele alimentare expuse spre comercializare trebuie sa fie etichetate
in conformitate cu prevederile Legii nr.279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare.

51%. Comercializarea laptelui si produselor lactate, inghetatei, branzeturilor,
margarinei §i oudlor carnii, produselor din carne, pestelui si produselor din peste
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se efectueaza in unitati de comert specializate destinate produselor alimentare.

512, Branzeturile maturate sunt pastrate in saramur3, dar inainte de a fi puse
n vénzare, se scot din saramura si sunt acoperite cu o membrana sau cu o pelicula
protectoare.

513. Cascavalul se comercializeazd fard inliturarea coajei de parafina.
Portionarea cascavalului in felii poate fi efectuata la solicitarea consumatorului cu
un cutit special pentru branzeturi.

51% Se interzice comercializarea untului si a margarinei cu straturi
ingalbenite pe exterior si cu miros specific ranced.

52. Ambalarea si preambalarea produselor alimentare se va efectua in
conditii stricte de igiena conform articolului 18 din Legea nr. 296/2017 privind
Cerintele generale de igiend a produselor alimentare.

53. In unitatile comerciale cu o suprafatd de pana la 24 m? personalul
auxiliar si cel responsabil de menaj poate fi implicat in procesul de preambalare si
comercializare a produselor alimentare doar cu conditia respectarii art.16 din
Legea nr.296/2017 privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare.

54. Portionarea, cantarirea, preambalarea si comercializarea produselor
alimentare utilizate in calitate de materie prima si a semipreparatelor se efectueaza
n sectii separate de produsele gata pentru consum.

55. Se interzice portionarea produselor de patiserie cu crema si a painii
precum si comercializarea lor pe buciti.

56. In cazul comercializarii mezelurilor si afumaturilor, la solicitarea
consumatorului, vanzatorul este obligat sa portioneze cantitatea solicitata.

57. Carnea de pasare se comercializeaza in carcase sau 1n bucati de carne de
pasare conform pct.2 sbp.22) a Hotararii de Guvern nr.773/2013 cu privire la
aprobarea Normei sanitar-veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a
carnii de pasare.

58. In cazul eliberirii citre consumator a produselor neportionate, se
permite completarea greutatii necesare cu cel mult doua bucati la clntar, care sa
nu depaseasca 10 % fiecare din greutatea totala a cumparaturii. Adaosul la cantar
trebuie sa corespunda calitatii marfii eliberate.

59. La comercializarea produselor alimentare nepreambalate, vanzatorul
foloseste ustensile, precum clesti, lopatele, linguri, cause sau altele, dupa caz. Nu
se permite utilizarea aceleasi ustensile pentru portionarea brénzeturilor si altor
produse de gastronomie. Pentru fiecare fel de produse vor exista funduri si cutite
separate, marcate distinct, care se vor pastra in incaperile si in sectiile respective,
n locuri special destinate, igienizate zilnic cu solutie de detergent.

60. Comercializarea produselor alimentare nepreambalate se va efectua in
materiale de Tmpachetare (hartie, pungi) conform Regulamentului sanitar privind
materialele si obiectele din plastic destinate sd vind in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea de Guvern nr.278/2013.

61. Cantarirea produselor alimentare neambalate direct pe cantar, fara hartie
sau alte materiale de Tmpachetare, nu se permite.
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62. Tn cazul deservirii la domiciliu, transportarea (livrarea) produselor
alimentare clientului se va efectua Tn conditii care sa asigure integritatea, calitatea
si inofensivitatea lor si sd excludd contaminarea si alterarea conform Capitolului
VII.

63. Se interzice comercializarea produselor alimentare cazute pe podea sau
contaminate in alt mod.

64. Expunerea oudlor spre comercializare se efectueaza dupa verificarea
prealabila a calitatii prin ovoscopare. Se interzice comercializarea oualor in
sectiile unitatilor de comert care comercializeaza produse alimentare
nepreambalate gata pentru consum.

65. Comercializarea pestelui in stare proaspatd sau congelat, precum si a
produselor din peste se efectueaza la tejghele separate.

66. Comercializarea legumelor, fructelor si pomusoarelor se va efectua in
unitati de comert specializate, sectii ale magazinelor special destinate acestor
scopuri.

67. Livrarea catre cumpdrator a legumelor, fructelor si pomusoarelor
procesate (sarate, murate, marinate etc.), nepreambalate ermetic, se va efectua
separat de comercializarea legumelor si a fructelor crude, cu utilizarea ustensilelor
speciale (linguri, furculite, clesti).

68 . Se recomanda spalarea radacinoaselor si preambalarea lor (dupa uscare)
n plase sau in pungi.

68%. In unitatile comerciale cu o suprafati de pana la 24 m? se interzice
transarea produselor alimentare.

682. Tn cazul in care consumatorul a procurat produse alimentare de calitate
neadecvata, vanzatorul este obligat, la solicitarea consumatorului, sa le
preschimbe cu produse similare de calitate adecvatd sau sa restituie
consumatorului suma achitata, daca deficientele mentionate au fost depistate n
limita termenului de valabilitate conform art.18 alin.(17) din Legea nr.105/2003
privind protectia consumatorilor.”;

h) la capitolul IX:

punctul 72 va avea urmatorul cuprins:

,,/2. Unitatile de comert ambulant functioneaza doar daca au fost supuse
autorizarii sanitar-veterinare sau Inregistrarii, numai in cazul in care desfasoara
activitatile prevazute in anexa nr. 3 a Legii nr. 231/2010.”;

punctul 81 se abroga;

i) capitolul X se completeaza cu punctele 861-86* cu urmatorul cuprins:

,,86%. Produsele alimentare de origine animala cu adaos de substituenti de
origine vegetald, grasimi vegetale, proteine vegetale se plaseazd in zone separate
ale raftului fata de cele fara adaos.

862%. Zona de comercializare a produselor alimentare de origine animala cu
adaos de substituenti de origine vegetala se indica cu urmatorul marcaj ,,Produse
alimentare cu adaos de substituenti de origine vegetala.

86°. Fructele si legumele proaspete vor fi comercializate si depozitate firi a
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.....

86°. Merele, perele, bananele, piersicile, prunele, pepenele galben, avocado,
tomatele si alte produse care produc etilena nu trebuie comercializate si depozitate
impreund cu salata verde, varza, morcovii, castravetii, ardeii grasi, dovleacul.
Legumele radacinoase se comercializeaza separat de alte fructe si legume
proaspete.”

6. Norma sanitar-veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a
carnii de pasare, aprobata prin Hotardrea de Guvern nr. 773/2013 (Monitorul
Oficial al Republicii Moldova, 2013, nr. 222-227, art.878), cu modificarile
ulterioare, se modificd dupa cum urmeaza:

1) clauza de armonizare va avea urmatorul cuprins:

,Prezenta Norma transpune prevederile Regulamentului (CE) nr.543/2008
al Comisiei din 16 iunie 2008 de stabilire a normelor de aplicare al Regulamentului
(CE) nr.1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste standardele de comercializare
a carnii de pasdre, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene (JO) L 157 din
17 iunie 2008, asa cum a fost modificat ultima oara prin Regulamentul (UE)
nr. 519/2013 al Comisiei din 21 februarie 2013.”;

2) la punctul 2:

a) subpunctul 18, cuvintele ,fara preambalare” se substituie cu cuvantul
,hepreambalata”;

b) dupa subpunctul 22) textul ,,Pentru a indica modurile de crestere, cu
exceptia cresterii organice sau biologice, nici un termen, in afara de cei stabiliti in
anexa nr.3 la prezenta Norma-sanitar veterinara, nu poate sa figureze pe eticheta
din momentul comercializarii carnii de pasare.” se exclude;

c) subpunctul 31) se completeaza cu textul ,,Un lot cuprinde doar
preambalajele din aceeasi categorie de greutate nominala.”;

3) capitolul II se completeaza cu punctele 3-3° cu urmatorul cuprins:

,,31. Carcasele si transele de pasire de curte clasificate in clasa A sau B
trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii minime:

1) sa fie intacte, tindndu-se seama de prezentare;

2) sa fie curate, fara urme de corpuri straine, murdarie sau sange;

3) sd nu prezinte nici un miros strain;

4) sa nu prezinte urme vizibile de sange; urmele de dimensiuni mici si slab
perceptibile sunt tolerate;

5) sd nu prezinte fracturi deschise;

6) sd nu prezinte echimoze grave.

7) pasarile de curte proaspete nu trebuie sa prezinte urme de refrigerare
anterioara.

32. Suplimentar pct.3! carcasele si transele de pasire clasificate in clasa A
trebuie sa Indeplineasca si urmatoarele conditii:

1) carnea trebuie sa fie ferma, pieptul bine dezvoltat, larg, lung si carnos,
pulpele trebuie sa fie carnoase. Puii, ratele tinere sau puii de rata si curcanii trebuie
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sd prezinte un strat subtire si regulat de grisime pe piept, spate si pulpe. In cazul
cocosilor, al géinilor, al ratelor si al gastelor tinere, este tolerata existenta unui strat
mai gros de grisime. In cazul gastelor, un strat de grasime, pornind de la moderat
pana la gros, trebuie sa Inveleasca toata carcasa;

2) cateva pene mici, tuleie (capete de pene) si puf (pene subtiri) sunt tolerate
pe piept, pe pulpe, pe spate, pe articulatiile picioarelor si ale extremitatilor aripilor.
In cazul cocosilor si al gainilor de fiert, al ratelor, al curcanilor si al gastelor, sunt
tolerate cateva pene si pe alte parti ale carcasei,

3) leziunile, echimozele si decolorarile sunt admise numai in numar mic,
dacd au dimensiuni reduse si sunt slab perceptibile si dacd nu afecteaza nici
pieptul, nici picioarele. Extremitatea aripei poate lipsi. Este admisa o anumita
roseata pe extremitatile aripilor si pe foliculi;

4) in cazul pasarilor congelate sau congelate rapid nu trebuie sd existe
vizibile urme de degeraturi, decat daca acestea au dimensiuni reduse, sunt slab
perceptibile si nu afecteaza nici pieptul, nici pulpele.

33. Esantionul compus din cantitétile de mai jos ale produselor mentionate
la pct.2 se preleveaza in mod aleatoriu din fiecare dintre loturile care trebuie
inspectate in abatoare, ateliere de transare sau antrepozite cu ridicata si cu
amanuntul sau in orice alt stadiu al comercializarii, inclusiv in momentul
transportului sau, in cazul importurilor, sau in momentul vamuirii.

Numar tolerat de unitdti necorespunzatoare
. . Pentru carcasele de pasare de curte de
Marimea  Marimea aceeasi specie mentionate la pct.2 shp.20),
lotului probei Total foie gras mentionat la pct.2 sbp.24) si
carcasele si transele din clasa A sua B
mentionate la pct.3?, 32
1 2 4
100-500 30 5 2
501-3200 |50 7 3
> 3200 80 10 4

3% La verificarea unui lot de carne de pasare din clasa A se aplica toleranta
totald de unitdti necorespunzitoare previzuti in coloana 3 a tabelului de la pct.33.
Aceste unitati necorespunzatoare pot sa cuprinda, de asemenea, in cazul fileului
de piept cu pana la 2 % din greutate cartilaj (extremitate flexibila a sternului).

3°. Numdrul unititilor necorespunzitoare cu dispozitiile pct.2 sbp.20),
shp.24) si cu cele de la pct.3%, 32 nu trebuie s depaseasca cifrele indicate in
coloana 4 din tabelul prezentat la pct.32.

3%, Tn cazul ficatului de rati o unitate necorespunzitoare nu se considera
tolerabila dacad nu are o greutate de cel putin 240 g, si de cel putin 385 g in cazul
ficatului de gasca.
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37. La verificarea unui lot de carne de pasire din clasa B, numarul tolerat de
unitati necorespunzatoare se dubleaza.

3%, Dacd lotul controlat nu este conform cerintelor, Agentia interzice
comercializarea acestuia sau, importul lotului daca lotul provine dintr-0 tara terta,
pana cand se stabileste conformitatea sa cu dispozitiile pct.2 si a pct. 3%, 3%

3°. Orice decizie sau masura luata ca urmare a efectudrii controlului, n cazul
nerespectdrii prevederilor pct.2 sbp.20), sbp.24) si cu cele de la pct.3%, 32 este
aplicatd pentru tot lotul controlat.”;

4) capitolul II se completeazi cu punctele 61-6° cu urmatorul cuprins:

,,.61. Abatoarele Inregistreaza separat carnea de pasire in functie de modul
de crestere specificind:

1) numele si adresele producétorilor pasarilor de curte respective

2) numarul de pasari detinute de fiecare producitor pentru fiecare categorie
de productie;

3) numarul si greutatea totala a pasarilor vii sau a carcaselor de pasari livrate
si procesate;

4) detalii legate de comercializare, inclusiv numele si adresele
cumpadrdtorilor, pastrate timp de minimum 6 luni de la livrare.

62. Crescatorii mentionati la pct.49? sunt supusi unor inspectii regulate
conform art.9 alin.(2) a Legii nr.50/2013 cu privire la controalele oficiale pentru
verificarea conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele
alimentare s1 cu normele de sandtate si de bundstare a animalelor, si acestia
pastreaza evidente la zi, timp de minimum sase luni de la livrare, privind numarul
pasarilor in functie de modul de crestere, indicand, de asemenea, numarul de pasari
vandute, numele si adresele cumparatorilor, cantitatile si numele furnizorului de
furaje.

6. Crescatorii care folosesc metoda de crestere in aer liber trebuie s
pastreze, de asemenea, evidente privind data la care pasarile au avut pentru prima
data acces la spatiile exterioare.

6%. Producatorii si furnizorii de furaje pastreaza, timp de cel putin sase luni
de la livrare, evidente care sa arate ca furajele livrate crescatorilor pentru modul
de crestere mentionat la pct.492 sbp.1) au 0 compozitie care respecta indicatiile
privind furajarea.

6°. Incubatorul pastreaza, timp de cel putin sase luni de la livrare, evidente
ale pasarilor din susele recunoscute ca avand o crestere lenta livrate crescatorilor
pentru modurile se crestere mentionate la pct.492 literele (d) si (e).

6°. In vederea aplicrii pct.6?, a articolului 3 a Legii nr.50/2013 si a art.14 a
Legii nr.131/2012 privind controlul de stat asupra activitatii de intreprinzator sunt
efectuate inspectii regulate:

1) in crescatorii: o data pe an pentru fiecare categorie de productie;

2) la producatorii si furnizorii de furaje: o data pe an;

3) la abator: o data pe an;
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4) la incubator: o datd pe an pentru modurile de crestere mentionate la
pct.492 sbp. (4) si (5).”

5)la anexa nr.1 la Norma sanitar-veterinara de stabilire a cerintelor de
comercializare a carnii de pasare:

a) capitolul VIII:

punctul 47.1 se completeaza cu litera h) cu urmatorul cuprins:

,h) in cazul carnii proaspete de pasare, data minima de valabilitate sau data
durabilitatii minimale se inlocuieste cu ,,data limitd de consum”, conform
articolului 22 din Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire
la produsele alimentare.”;

se completeazi cu punctele 47.1'si 47.12 cu urmatorul cuprins:

,A47.1% Tn sensul articolului 15 a Legii nr.279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare, carnea de pasare si produsele
din carne sunt comercializate sub denumirile mentionate la pct.2 a prezentei
Norme sanitar-veterinare insotite de urmatorii termeni in limba tarii importatoare:

1) in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;

2) in cazul bucatilor: cu indicarea fiecarei specii.

47.1%. Prin derogare de la pct.47.1' denumirile pot fi completate cu alti
termeni, cu conditia ca sa nu induca in eroare consumatorul si sa nu creeze
confuzie cu alte produse mentionate la pct.2 a prezentei Norme sanitar-veterinare
si cu mentiunile de la pct.492-494.”;

se completeazd cu punctele 491-49° cu urmitorul cuprins:

,, 491, Indicarea uneia dintre metodele de ricire definite in cele ce urmeaza:

1) racire la aer: racirea carcaselor de pasare la aer rece;

2) racire prin dusare cu aer: racirea carcaselor de pasare la aer rece, insotita
de o vaporizare, mai mult sau mai putin fina, de apa;

3) racire prin imersiune: racirea carcaselor de pasare in bacuri de apa sau de
gheata cu apa, conform procedeului de contracurent.

492, Pentru a indica modurile de crestere, cu exceptia cresterii organice sau
biologice, nici un altfel de termen nu poate figura pe eticheta in afara de cei
stabiliti, insa acestia pot sa figureze numai dacd sunt indeplinite conditiile
prevadzute in anexa 3 la prezenta Norma:

1) ,furajatecu ... % de ...”;

2) ,,crescute in spatii Tnchise — sistem extensiv”’;

3) ,,crestere libera”;

4) ,crestere libera traditionala”;

5) ,,crestere libera totala”.

493, Dacd modul de crestere in aer liber subpunctele 3), 4) si 5) apar pe
eticheta carnii provenind de la rate si gaste crescute pentru obtinerea de foie gras,
este necesar sa apara si mentiunea ,,din productia pentru foie gras”.

49*, Mentionarea varstei la sacrificare sau a perioadei de ingrasare este
permisd numai daci se foloseste unul dintre termenii prevazuti la pct.492 si pentru
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o varstda superioard celei indicate la in anexa 3 pct.2, pct.3 sau pct.4. Cu toate
acestea, prezenta dispozitie nu se aplica in cazul puilor mici.

49°. Tn sensul articolului 7 alin.(7) din Legea nr.279/2017 privind
informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare, pentru carnea de
pasare preambalata documentele Tnsotitoare trebuie sia contind si urmadtoarea
informatie:

1) categoria vizata:clasa A sau clasa B;

2) starea in care se comercializeaza carnea de pasare:

a) proaspata;

b) congelatd; sau

c) congelata rapid.

b) Capitolul IX:

la punctul 50, litera a) se completeaza cu textul ,,cu unele fluctuatii
superioare cu o marja de cel mult 3 °C.”;

se completeaza cu punctele 51151 cu urmatorul cuprins:

,,51. Carnea de pasidre preambalatd, congelatd sau congelata rapid, poate fi
clasificata in functie de categoria de greutate in urmatoarele preambalaje:

1) preambalaje care contin o carcasa de pasare; sau

2) preambalaje care contin una sau mai multe bucati de carne de pasare de
unul si acelast tip si de una si aceeasi specie.

512. Toate preambalajele prezintd, o indicatie a greutdtii produsului,
cunoscuta drept ,greutate nominalda”, pe care acestea trebuie sia o
contind.Preambalajele de carne de pasare congelatd sau congelata rapid pot fi
clasificate pe categorii de greutati nominale, dupa cum urmeaza:

1) carcase:

— <1100 g: clase de 50 g (1 050 -1 000 -950 etc.);

— 1100 - <2400 g: clase de 100 g (1 100 -1 200 -1 300 etc.);

—>2400 g: clase de 200 g (2 400 -2 600 -2 800 etc.);

2) buciti:

— <1100 g: clase de 50 g (1 050 -1 000 -950 etc.);

—>1 100 g: clase de 100 g (1 100 -1 200 -1 300 etc.).

51%. Preambalajele trebuie confectionate astfel incit sd indeplineasca
urmatoarele cerinte:

1) continutul efectiv nu este mai mic, in medie, decat greutatea nominala;

2) proportia preambalajelor care au o eroare negativdi mai mare decat
eroarea negativa toleratd stabilitd la punctul (51°) este suficient de redusa pentru
ca loturile de preambalaje sd indeplineasca cerintele testelor mentionate la
alineatul (5119);

3) nu se comercializeaza nici un preambalaj care are eroarea negativa de
doud ori mai mare decit eroarea negativa tolerata stabilita la pct. 51°,

51 Controlul preambalajelor se efectueaza prin prelevarea unor probe si se
realizeaza in doua etape:
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1) un control care vizeaza continutul efectiv al fiecarui preambalaj din
proba;

2)un control care vizeaza continuturile medii efective ale preambalajelor din
proba.

51°. Un lot de preambalaje este considerat acceptabil dacd rezultatele
ambelor controale satisfac criteriile de acceptare definite la pct. 511%si pct. 511,

51°. Un lot este compus din toate preambalajele de aceeasi greutate
nominald, de acelasi tip si de aceeasi fabricatie, confectionate in acelasi loc.
Marimea lotului se limiteaza la cantitatile stabilite in cele ce urmeaza:

1) cand preambalajele sunt controlate la capatul liniei de ambalare, numarul
acestora din fiecare lot este egal cu productia maxima pe ora a liniei de ambalare,
fara nici o restrictie in ceea ce priveste marimea lotului;

2) in celelalte cazuri, marimea lotului este limitata la 10 000 de preambalaje.

517. O proba constand in urmatoarele numere de preambalaje se preleveaza
la intamplare din fiecare lot care urmeaza sa fie inspectat:

Marimea lotului Mairimea probei
100-500 30
501-3 200 50
>3 200 80

518, Pentru loturile cu mai putin de 100 de preambalaje, testul nedistructiv,
se efectueaza in proportie de 100 %.

51°. In cazul cirnii de pasire preambalate, se permit urmitoarele erori
negative tolerabile:

(in grame)
Greutatea nominala Eroare negativa maxima admisa
Carcase Bucati
mai putin de 1 100 25 25
1100-<2400 50 50
2 400 si peste 100 50

51°, Pentru controlarea continutului efectiv al fiecdrui preambalaj din
proba, continutul minim acceptabil se calculeazd scazand eroarea negativa
tolerabilda pentru continuturile 1n cauza din greutatea nominald a
preambalajului.Preambalajele din proba ale caror continuturi efective sunt mai
mici decat continutul minim acceptabil se considera necorespunzatoare.

51, Lotul de preambalaje controlat se considerd acceptabil dacd numarul
unitatilor necorespunzatoare constatate in proba este mai mic sau egal cu criteriul
de acceptare, in conformitate cu tabelul urmator; lotul este respins daca numarul
unitatilor necorespunzatoare este mai mare sau egal cu criteriul de respingere.
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Marimea probei Numarul unitatilor necorespunzatoare
Criteriul de acceptare Criteriul de respingere
30 2 3
50 3 4
80 3) 6”;

se completeazi cu punctele 56156° cu urmitorul cuprins:

,,56. Controlul asupra respectirii procesului si a cerintelor de ambalare a
cirnii de pasdre este efectuat de citre Agentie conform art.4 alin.(2!) a a Legii
nr.131/2012.

56%. Ambalatorul sau importatorul sunt rispunzitori de asigurarea
corectitudinei preambalarii produselor.

56%. Cantitatea de produs continutd intr-un preambalat (sau cantitatea
ambalatd), cunoscuta drept ,,continut real”, va fi masurata sau verificata in functie
de masa sau volum pe raspunderea ambalatorului si a importatorului. Masurarea
sau Verificarea se efectueaza cu ajutorul aparatelor legale de masurat adecvate
pentru executarea operatiunilor necesare.

56°. Verificarea poate fi efectuatd prin esantionare.

56°. In cazul importurilor, in locul mésuririi si al verificirii preambalajelor,
importatorul poate furniza dovada ca detine toate garantiile necesare care 1i dau
posibilitatea de a-si asuma raspunderea pentru conformitatea preambalarii.

56°. Controalele pentru asigurarea conformitatii preambalajelor sunt
efectuate de catre Agentie prin esantionarea la sediul ambalatorului sau, la sediul
importatorului sau al reprezentantului sau conform art.14 a Legii nr.131/2012.

6) la anexa nr.2 la Norma sanitar-veterinara de stabilire a cerintelor de
comercializare a carnii de pasare:

a) la capitolul I punctul 1 se completeaza cu textul ,,Daca pierderea apei prin
scurgere, exprimata ca procent in greutate din carcasa (inclusiv toate organele
comestibile continute in ambalaj) depaseste valoarea-limita stabilita la punctul 7,
se considera ca excedentul de apa a fost absorbit in timpul tratarii.”;

b) capitolul II:

se completeazad cu punctele 81-87 cu urmatorul cuprins:

,,8L. Carnea de pui congelatd sau congelata rapid poate fi comercializta doar
in cazul Tn care continutul de apa nu depaseste valorile tehnice inevitabile
determinate prin metoda de analiza descrisa la prezentul Capitol sau prin metoda
descrisa la capitolul | a prezentei anexe.

82. Abatoarele adopta toate masurile necesare pentru a respecta dispozitiile
de la pct. 8! in special ca:

1) preleveaza probe pentru verificarea absorbtiei de apa in timpul
refrigerarii si a continutului de apa al puilor congelati si congelati rapid,;

2) rezultatele verificarilor se Inregistreaza si se pastreaza timp de un an;
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3) fiecare lot este marcat astfel incat data de productic sa poata fi
identificatd, avand in vedere faptul ca aceastd marca a lotului trebuie sa figureze
n registrul de productie.

8%. Bucitile de carne de pasire proaspitd, congelati sau congelata rapid,
mentionate in prezentul punct pot fi comercializate numai in cazul in care
continutul de apa nu depaseste valorile tehnice inevitabile, determinate prin
metoda de analiza descrisa la Capitolul 111 (test chimic):

1) file din piept de pui cu sau fara clavicula, fara piele;

2) piept de puli, cu piele;

3) pulpe superioare de pui, pulpe inferioare de pui, pulpe de pui, pulpe de
pui cu spate, sferturi posterioare, cu piele;

4) file din piept de curcan, fara piele;

5) piept de curcan, cu piele;

6) pulpe superioare de curcan, pulpe inferioare de curcan, pulpe de curcan,
cu piele;

7) pulpe de curcan dezosate, fara piele.

8. Pentru ca continutul de apa si nu depaseasca valorile tehnice determinate
prin metoda de analiza descrisa la Capitolul III abatoarele si unitatile de transare
intreprind urmatoarele masuri:

1) in abatoare se controleazi in mod regulat, in conformitate cu pct.30?,
cantitatea de apa absorbita in cazul carcaselor de pui si curcan destinate productiei
de buciti de pasdre proaspete, congelate si congelate rapid prevazute la pct. 83,
Aceste controale se realizeaza cel putin o data pe parcursul fiecarei zile de munca
de opt ore. In cazul racirii carcaselor de curcan cu ajutorul aerului, nu este necesara
efectuarea de controale regulate privind continutul de apa. Valorile-limita
prevazute in capitolul IV pct.30 se aplica si carcaselor de curcan;

2) rezultatele verificarilor se nregistreaza si se pastreaza timp de un an;

3) fiecare lot este marcat astfel incat data de productie sia poata fi
identificata, avand in vedere faptul ca marcajul lotului respectiv trebuie sa figureze
n registrul de productie.

8° Dacia, in cazul ricirii carnii de pui cu ajutorul aerului, rezultatele
controalelor efectuate de citre operatori prevazute la pct. 84 sbp.1) si pct.8° indica
respectarea criteriilor stabilite in capitolul I-IV pe o perioadd de sase luni,
frecventa controalelor previzute la pct. 8 sbp.1) poate fi redusa la un control pe
luna. Orice nerespectare a criteriilor stabilite Tn capitolul I-1V are ca rezultat
reluarea controalelor in conditiile de frecventa prevazute la pct. 84sbp.1).

8%. Tn conformitate cu capitolul 111, cel putin o dati la trei luni, operatorii
efectueaza controale ale continutului de apa in cazul bucatilor congelate si
congelate rapid prevazute la pct. 83, prin prelevare in mod aleatoriu de probe de la
diferite bucati de carne de pasare din fiecare unitate de transare unde se produc
astfel de bucati. Aceste controale nu se efectueaza pentru bucati in privinta carora
se furnizeaza dovada, satisfacitoare pentru Agentie, cd acestea sunt destinate
exclusiv exportului.
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87. Operatorul poate reduce frecventa controalelor Tn abator sau unitatea de
transare la un control la fiecare 6 luni in cazul respectarii stricte timp de un an a
cerintelor prevazute de Capitolul III. Orice nerespectare a cerintelor prevazute de
Capitolul III va aevea ca rezultat reluarea controalelor previzute in pct.8°.”;

punctul 14.4 se completeaza cu litera d) cu urmatorul cuprins:

,d) Alte metode de racire sau o combinatie de doud sau mai multe dintre
metodele definite la punctul 491,

Tn ipoteza n care continutul minim de apa, inevitabil din punct de vedere
tehnic, absorbit in timpul prepararii ajunge la 2 %, limita superioara tolerabila a
continutului de apa total (WQG) in grame, determinatd prin aceasta metoda, se
obtine prin urmatoarea formula (inclusiv intervalul de incredere):

pentru pui:Ws=3,65XRPa+42.”;

¢) capitolul IV se completeaza cu punctele 30'-307 cu urmatorul cuprins:

,30. In abatoare se efectueazi controale regulate privind apa absorbita
conform pct.21 si in cazul cind se constatd o cantitate de apa absorbitd mai mare
decét continutul de apa total permis in conformitate cu prezentul Capitol sau cu
Capitolul I, tinAndu-se cont de apa absorbitd de carcase in timpul etapelor de
prelucrare abatoarele aduc imediat modificarile tehnice necesare sistemului sau
instalatiilor de prelucrare.

302. In toate cazurile previzute la pct.30* cel putin o dati la doud luni, se
efectueaza, prin sondaj, controale privind continutul de apa prevazut la pct.8* al
puilor congelati si congelati rapid, in conformitate cu Capitolele | sau Il, de la
fiecare abator. Aceste controale nu se efectueaza pentru carcase in privinta carora
se furnizeaza dovada, satisfacitoare pentru Agentie, cd acestea sunt destinate
exclusiv exportului.

30°%. n toate cazurile, cand s-a considerat ci un lot de pui congelati sau
congelati rapid nu respecta prezenta Norma, Agentia reia testele cu frecventa
minima a controalelor prevazuta la pet. 30? doar dupa ce trei controale succesive,
efectuate Tn conformitate cu Capitolele | sau Il prin prelevarea unor probe in trei
zile diferite de productie pe timpul a cel mult patru saptamani, au indicat rezultate
negative. Costurile acestor controale sunt achitate de abatorul in cauza.

30% Daca, in cazul racirii cdrnii de pui cu ajutorul aerului, rezultatele
verificarilor prevazute la pct. 30! si pct.30? aratd ca, pe parcursul unei perioade de
sase luni, au fost respectate criteriile stabilite in prezenta anexd, frecventa
verificarilor prevdazute la pct.21 poate fi redusa la un control pe luna. Orice
nerespectare a criteriilor stabilite Tn prezenta anexa are ca rezultat reluarea
controalelor in conditiile prevazute la pct.21.

30°. Dacid rezultatele verificarilor prevazute la pct.30? depasesc limitele
admise, se considerd ca lotul in cauza nu este conform cu prezenta Norma. Cu
toate acestea, in acest caz, abatorul in cauza poate solicita efectuarea unei
contraanalize 1n laboratorul national de referintd. Costurile contraanalizei
mentionate anterior sunt suportate de detinatorul lotului.
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30°. In cazul in care dupi efectuarea contraanalizei, se consider ci lotul in
cauza nu respectd prezenta Norma, Agentia Nationalda pentru Siguranta
Alimentelor adoptd masurile necesare destinate sa permita comercializarea lotului,
cu conditia ca atat ambalajele individuale, cat si cele colective ale carcaselor in
cauza sa fie marcate de catre abator cu o banda sau o eticheta care contine
mentiunea “Continutul de apa depaseste limita CE” scrisa cu majuscule de culoare
rosie.

307. Indicatiile prevazute la pct.30° se plaseaza intr-un loc vizibil, astfel
incat si fie usor vizibile, lizibile si permanente. In nici un caz acestea nu trebuie
ascunse, marcate sau intrerupte de o alta inscriptie sau material grafic. Literele au
inaltimea de cel putin 1 cm pe ambalajul individual si de 2 cm pe ambalajul
colectiv.”

7. Regulamentul Comisiei medicamentelor de uz veterinar, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr.157/2019 (Monitorul Oficial al Republicii Moldova,
2019, nr. 94-99, art.196) se modificd dupa cum urmeaza:

1) la punctul 7 subpunctul 5), cuvintele ,,Asociatia Republicand a
Medicilor Veterinari din Moldova” se substituie cu cuvintele ,,Colegiul Medicilor
Veterinari.”;

2) la punctul 22, cuvintele ,,0 datd” se substituie cu cuvintele ,,de doua ori”.

8. Cerintele de calitate pentru preparate si produse din carne aprobate prin
Hotararea de Guvern nr. 624/2020 (Monitorul Oficial al Republicii Moldova,
2020, nr. 235-239, art. 812), se modifica dupa cum urmeaza:

capitolul IV se completeaza cu punctele 181-18° cu urmatorul cuprins:

,, 181, Carnea este supusd unei testiri privind existenta marcarii si
corespunderea rigiditatii musculare si a tesutului gras cu marca aplicata.

182. Calitatea preparatelor se testeaza in ceea ce priveste culoarea si mirosul,
forma, aspectul ambalajului; se verifica, de asemenea, si termenul de valabilitate
a preparatelor, indicate pe etichetele lipite pe pachete.

183. Calitatea carnii de pasire se testeazd in ceea ce priveste gradul de
ingrasare, puritatea prelucrarii, prospetimea carcasei §i prezenta marcarii.

18% Calitatea mezelurilor se testeaza in ceea ce priveste aspectul exterior al
batonului, precum si compozitia (aspect mozaicat de carne si slanind), gustul si
mirosul.

18°. Calitatea afumdturilor se testeaza in ceea ce priveste prelucrarea
uniforma, consistenta tesutului muscular, gradul de finisare, forma §i mirosul
produsului.

18%. Calitatea cdrnii tocate preambalate se testeazd in ceea ce priveste
culoarea, mirosul, consistenta, aspectul ambalajului; se verifica, de asemenea,
greutatea portiilor si termenul de valabilitate.”
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9. Cerintele sanitar-veterinare fatd de hrana pentru animale aprobate prin
Hotararea Guvernului nr. 910/2020 (Monitorul Oficial al Republicii Moldova,
2021, nr. 57-65, art. 56), se modifica dupa cum urmeaza:

1)la punctul 3, subpunctul 4) se completeaza cu textul ,,cu exceptia
prevederilor pct.74 a prezentelor Cerinte.”;

2) la punctul 4, dupa notiunea ,,auxiliar tehnologic” se introduce notiunea
,criteriul de igiend a produsului” cu urmatorul cuprins:

»Criteriul de igiena a procesului — criteriu care indica gradul de
acceptabilitate al functionarii procesului de productie. Un astfel de criteriu nu se
aplica produselor plasate pe piatd. Acesta stabileste o valoare de referinta a
contaminarii, pentru depasirea careia se impun masuri corective destinate sa
mentina igiena procesului in conformitate cu legislatia din domeniul hranei pentru
animale;”;

3) la punctul 14, cuvantul ,,antibiotice” se exclude;

4) capitolul II se completeaza cu punctul 14! cu urmitorul cuprins:

141, Se interzice utilizarea antibioticilor ca promotori de crestere in hrana
pentru animale.”

5) punctul 37 se completeaza cu subpunctul 7) cu urmatorul cuprins:

,,7) Durata minima de valabilitate.”;

6) la punctul 40, cuvintele ,,Etichetele furajelor” vor fi precedate de textul
,Fard aducere atingere prevederilor pct.37”;

7) la punctul 44 subpunctul 3), cuvintele ,,indicarea faptului ca este necesar
avizul” se substituie cu cuvintele ,,indicatia privind consultarea”;

8) la punctul 74, textul ,.criteriilor microbiologice specifice si intreprind
masurile sau procedurile necesare atingerii unor obiective specifice.” se substituie
cu textul ,,Criteriilor de igiena a procesului de producere a furajelor stabilite in
anexa nr.11 la prezentele Cerinte.”;

9) punctul 75 va avea urmatorul cuprins:

,» 5. Producatorii hranei pentru animale in baza planului de autocontrol
stabilesc frecventele adecvate de prelevare a probelor, in functie de natura si
marimea Intreprinderilor din domeniul hranei pentru animale, cu conditia ca
siguranta furajelor sa nu fie pusa in pericol.”;

10) se completeaza cu punctele 751-75% cu urmatorul cuprins:

,,75'. Numarul de unitati care trebuie prelevate Tn conformitate cu planurile
de prelevare de probe, stabilite in anexa nr.11 la prezentele Cerinte, poate fi redus
in cazul in care producatorul hranei pentru animale poate demonstra, in baza
evidentelor prevazute la pct.5 si 6 din anexa nr.1 la prezentele Cerinte ca dispune
de proceduri eficiente bazate pe HACCP.

752%. Producitorii hranei pentru animale aplica procedurile de prelevare de
probe si de testare, conform Hotararii Guvernului nr.686/2012 cu privire la
aprobarea unor metode de analiza pentru controlul nutreturilor si conform
Ghidurilor de bune practici de producere si igiena pentru producerea furajelor.
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75°%. In cazul unor rezultate nesatisficitoare cu privire la criteriile de igiena
a procesului de producere a furajelor, se intreprind masurile prevazute in anexa
nr.11 la prezentele Cerinte.”;

11)in anexa nr.2 la Cerintele sanitar-veterinare fata de hrana pentru
animale:

a) lapunctul 6, cuvintele ,,trebuie sa aiba un nivel de calitate adecvat pentru
animale;” se substituie cu textul ,,este sanogena si curata, indeplinind conditiile
prevazute la pct. 4 din anexa nr. 2 la Hotararea de Guvern nr. 934/2007 cu privire
la instituirea Sistemului informational automatizat ,,Registrul de stat al apelor
minerale naturale, potabile si bauturilor nealcoolice imbuteliate”;

b) la punctul 7, textul ,,.Deteriorarea si praful trebuie evitate pentru a se
preveni invadarea de organisme daunatoare.” se substituie cu textul ,,Deteriorarea
sistemului de canalizare trebuie evitat pentru prevenirea patrunderii organismelor
daunatoare.”

c) la punctul 15, dupa cuvintele ,,a unor substante nedorite/interzise” se
completeaza cu cuvintele ”a unor microorganisme patogene.”;

12) in anexa nr.8 sectiunea 1 punctul 3, dupa textul ,,Stabilirea continuturilor
maxime” se introduc cuvintele ,,de impuritati sau alti compusi chimici”;

13) se completeaza cu anexa nr.11 cu urmatorul cuprins:

,,Anexanr.11
la Cerintele sanitar-veterinare
fata de hrana pentru animale

Criteriile de igiena a procesului de producere a furajelor

Tipul de Microorganisme | Planul de | Limite @ | Metoda Etapa Actiunea n
furaje prelevare analitica de | careiaise | cazul
(sau alte furaje de probe referinta @ | aplica rezultatelor
utilizate Tn ® criteriul | nesatisficitoare
hranirea
animalelor pe n c m | M
cale orala
conform
sectiuni 3 din
anexanr.8 a
prezentelor
Cerinte)
Furaje Salmonella 5 0 | nedetectat | SM EN ISO | Sfirsitul Ameliorarea
combinate in250g | 6579- procesului | igienei
pentru pasari, 1:2017 de productiei si
porci, fabricatie | ameliorarea
rumegatoarele, selectiei si/sau a
animalele originii
pentru blana materiilor prime
Escherichiacoli® | 5 0 | nedetectat | SM ISO Sfirsitul Ameliorarea
in25,0¢g | 7251:2016 procesului | igienei
(exceptie de productiei si
p.9.2) fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
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Furaje Salmonella nedetectat | SM EN ISO | Sfirsitul Ameliorarea
combinate in250g9 | 6579- procesului | igienei
pentru pesti 1:2017 de productiei si
fabricatie | ameliorarea
selectiei gi/sau a
originii
materiilor prime
Escherichia coli @ nedetectat | SM 1SO Sfirsitul | Ameliorarea
in250¢g | 7251:2016 procesului | igienei
(exceptie de productiei si
p.9.2) fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Furaje Salmonella nedetectat | SM EN I1SO | Sfirsitul Ameliorarea
combinate in250g9 | 6579- procesului | igienei
pentru 1:2017 de productiei si
animalele de fabricatie | ameliorarea
companie selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Escherichia coli ¥ nedetectat | SM ISO Sfirsitul Ameliorarea
in250¢g | 7251:2016 procesului | igienei
(exceptie de productiei si
p.9.2) fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Enterobacteriaceae nedetectat | SM EN ISO | Sfirsitul Ameliorarea
in250¢9 | 21528- procesului | igienei
2:2017 de productiei pentru
fabricatie | reducerea
contaminarii
Determinarea nedetectat | SM EN ISO | Sfirsitul Ameliorarea
numarului de n10g | 4833-1: procesului | igienei
colonii la 30°C 2014 de productiei pentru
fabricatie | reducerea
contaminarii
Furaje Salmonella nedetectat | SM EN ISO | Sfirsitul Ameliorarea
combinate din in250g | 6579- procesului | igienei
radécinoase, 1:2017 de productiei si
tuberculi si fabricatie | ameliorarea
derivate selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Escherichia coli @ nedetectat | SM ISO Sfirsitul Ameliorarea
in250qg | 7251:2016 procesului | igienei
(exceptie de productiei si
p.9.2) fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii

materiilor prime
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Faina de peste | Salmonella nedetectat | SM EN ISO | Sfirsitul Ameliorarea
in250g | 6579- procesului | igienei
1:2017 de productiei si
fabricatie | ameliorarea
selectiei gi/sau a
originii
materiilor prime
Escherichia coli ¥ nedetectat | SM ISO Sfirsitul Ameliorarea
in25,0¢g | 7251:2016 procesului | igienei
(exceptie de productiei si
p.9.2) fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Srot de soia Salmonella nedetectat | SM EN ISO | Sfirsitul Ameliorarea
in250g | 6579- procesului | igienei
1:2017 de productiei si
fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Escherichia coli ¥ nedetectat | SM ISO Sfirsitul Ameliorarea
n250g9 | 7251:2016 procesului | igienei
(exceptie de productiei si
p.9.2) fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Premixuri Salmonella nedetectat | SM EN ISO | Sfirsitul Ameliorarea
vitamino- in2509g | 6579- procesului | igienei
minerale si 1:2017 de productiei si
amestecuri fabricatie | ameliorarea
minerale selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Escherichia coli ¥ nedetectat | SM ISO Sfirsitul Ameliorarea
in25,0¢g | 7251:2016 procesului | igienei
(exceptie de productiei si
p.9.2) fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Lapte/zara Salmonella nedetectat | SM EN ISO | Sfirsitul Ameliorarea
praf in250g | 6579- procesului | igienei
1:2017 de productiei si
fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii
materiilor prime
Escherichia coli ©® nedetectat | SM ISO Sfirsitul Ameliorarea
in25,0¢g | 7251:2016 procesului | igienei
(exceptie de productiei si
p.9.2) fabricatie | ameliorarea
selectiei si/sau a
originii

materiilor prime
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Stafilococi 5 0 | nedetectat | SM SR Sfirsitul Ameliorarea
coagulazo-pozitivi in25,0g | EN/ISO procesului | igienei
6888-1sau | de productiei si
2:2016 fabricatie | controlul
eficientei

tratamentului
termic, precum
si controlul
calitatii
materiilor prime

Note:

® n = numarul de unitati care constituie proba; ¢ = numarul de unititi de proba ce dau valori intre m si M.
@m=M.

® Se foloseste editia cea mai recenti a standardului.

@ Escherichia coli este folosit aici ca indicator al contaminrii fecale.

®)Escherichia coli este folosit aici ca indicator al nivelului de igieni.

Interpretarea rezultatelor testului
Limitele in cauza se refera la fiecare unitate de proba testata
Rezultatele testelor demonstreaza calitatea microbiologica a lotului testat.
Rezultatele testelor se considera:
satisfacatoare — in cazul in care toate valorile observate indica absenta bacteriei;
nesatisfacatoare — in cazul in care se constata prezenta bacteriei peste limita admisibila.
Enterobacteriaceae in diferite categorii de produse:
satisfacatoare — in cazul in care toate valorile observate sint < limita;
nesatisfacatoare — in cazul Tn care oricare dintre valori este > limita.

Rezultatele testelor se pot folosi, de asemenea, pentru a demonstra eficienta analizei riscului si a
punctelor de control decisive sau procedura adecvati de igiena a procesului.”

Prim-ministru NATALIA GAVRILITA

Contrasemneaza:

Ministrul agriculturii
si industriei alimentare Viorel Gherciu



Nota informativa
la proiectul Hotaririi Guvernului cu privire la modificarea
unor hotariri ale Guvernului

1. Denumirea autorului

Proiectul Hotaririi Guvernului cu privire la modificarea unor hotariri ale
Guvernului a fost elaborat de catre Ministerul Agriculturii si Industriei
Alimentare.

2. Conditiile ce au impus elaborarea proiectului si finalititile urmadarite

Proiectul Hotéririi Guvernului cu privire la modificarea unor hotariri ale
Guvernului, este elaborat Tn temeiul prevederilor art.34 alin. (2) din Legea
nr.306/2018 privind siguranta alimentelor si art.37 alin.(3) din Legea
nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare si a actiunii nr.14.5.2 din Planul de actiuni al Guvernului pentru anii
2021-2022, aprobat prin Hotararea de Guvern nr.235/2021.

Prezentul proiect ajusteaza si actualizeaza cerintele generale ale legislatiei
privind siguranta alimentelor la practicile UE.

Modificarile cadrului normativ national operate prin proiectul dat reflecta
urmatoarele beneficii:

1) Cadru legislativ univoc si coerent, asigurarea unui inalt nivel de
protectie a consumatorului;

2) Responsabilizarea operatorilor din domeniul alimentar.

3) Asigurarea armonizarii cadrului legislativ national cu prevederile
legislatiei UE;

4) Apararea intereselor consumatorilor;

5) Promovarea si plasarea pe piata a produselor alimentare calitative si
inofensive;

6) Excluderea pericolului de aplicare a practicilor incorecte din partea
operatorilor din domeniul alimentar;
origine animala pe piata externa;

8) Asigurarea inofensivitatii si calitatii produselor de origine animala
conform practicilor UE;

9) Imbunatitirea activitatii Comisiei medicamentelor de uz veterinar.

Din punct de vedere economic identificdim un impact major pozitiv asupra
domeniul alimentar incepand de la producere pina la export. Acesta se datoreaza
alinierea la cerintele UE a cadrului normativ national din domeniul care va sconta
in timp produse alimentare de origine animald inofensive si de calitate. De
asemenea, va favoriza posibilitatea exportului pe piata UE a carnii de pasare si a
oualor de consum.

Din punct de vedere social referindu-ne la sanatatea populatiei identificam
un impact major pozitiv, care se va reflecta in reducerea cazurilor de toxiinfectii
alimentare, a ratei morbiditatii la copii, precum si va exclude riscul imbolnavirii
si aparitiei diferitor boli digestive.

De asemenea, necesitatea armonizarii la aquis-ul UE a prevederilor Normei
sanitar-veterinare privind comercializarea oudlor pentru consum uman, aprobata




prin Hotararea Guvernului nr. 1208/2008 si a Normei sanitar-veterinare de
stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasare aprobatd Hotarirea de
Guvern nr.773/2013 este argumentata prin recomandarile Raportului misiunii
nr.22 in cadrul proiectului Twinning al UE MD 16 ENI AG 01 19 Sprijin
suplimentar pentru agriculturd, dezvoltare ruralda si siguranta alimentara in
Republica Moldova” in contextul obtinerii de catre Republica Moldova a
dreptului de a exporta in Uniunea Europeana carne si oua de pasare de categoria
B.

Astfel, in final mentiondam cd prin aprobarea proiectului Hotaririi de
Guvern cu privire la modificarea unor hotariri ale Guvernului se va exclude riscul
plasarii pe piatd a produselor alimentare periculoase si necalitative, aparitia
diferitor boli si toxiinfectii alimentare. De asemenea, va spori competitivitatea
produselor alimentare de origine animald si va oferi posibilitatea de a obtine
dreptul de export a acestor produse asigurand inofensivitatea si calitatea conform
cerintelor UE.

3. Descrierea gradului de compatibilitate cu legislatia Uniunii Europene

Proiectul este elaborat ca urmare a angajamentelor asumate de Republica
Moldova in baza Acordului de Asociere intre Republica Moldova, pe de o parte,
si Uniunea Europeand si Comunitatea Europeand a Energiei Atomice si statele
membre ale acestora, pe de alta parte, ratificat prin Legea nr.112/2014 si vine
intru executarea articolului 181 din Planul national de actiuni pentru
implementarea Acordului de Asociere Republica Moldova— Uniunea Europeana
in perioada 2017-2019, aprobat prin Hotararea de Guvern nr.1472/2016.

Proiectul Hotaririi Guvernului cu privire la modificarea unor hotariri ale
Guvernului transpune partial prevederile urmatoarelor regulamente UE:

- Regulamentul (CE) nr. 543/2008 al Comisiei din 16 iunie 2008 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului Tn ceea
ce priveste standardele de comercializare a carnii de pasare;

- Regulamentul (CE) nr. 589/2008 al Comisiei din 23 iunie 2008 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului privind
standardele de comercializare aplicabile oudlor;

- Regulamentul (UE) nr.2019/229 al Comisiei din 7 februarie 2019 de modificare
a Regulamentului (CE) nr. 2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare in ceea ce priveste anumite metode, criteriul de siguranta
alimentard pentru Listeria monocytogenes in semintele germinate, precum si
criteriul de igiena a procedeelor si criteriul de siguranta alimentard pentru
sucurile de fructe si legume nepasteurizate (gata pentru consum).

Gradul de compatibilitate a actelor UE cu proiectul in cauza este reflectat
in tabelul de concordanta elaborat conform prevederilor Regulamentului privind
armonizarea legislatiei Republicii Moldova cu legislatia Uniunii Europene
aprobat prin Hotarirea de Guvern nr.1171/2018.

4. Principalele prevederi ale proiectului si evidentierea elementelor noi

Prezentul proiect are drept scop asigurarea inofensivitatii si calitatii
produselor alimentare §i garantarea consumatorilor produse alimentare de origine
animald sigure, prin responsabilizarea operatorilor din domeniul alimentar,




perfectionarea cadrului normativ national pe segmentul alimentatiei publice i a
comertului cu amanuntul a produselor alimentare.

Pentru a oferi consumatorilor informatii clare si obiective referitoare la
produsele puse in vanzare 1n special a carnii de pasare si a oudlelor de consum si
pentru a asigura libera lor comercializare atit pe piata interna cit si cea externa,
este necesar sd se asigure cd standardele de comercializare ale UE sa fie
armonizate cu normele nationale.

In acest sens mentionam ca una din priorititile actuale este obtinerea de
catre Republica Moldova a dreptului de a exporta in Uniunea Europeana produse
de origine animaliera.

Astfel, modificarile Normei sanitar-veterinare privind comercializarea
oualor pentru consum uman, aprobata prin Hotararea Guvernului nr. 1208/2008
presupun transpunerea prevederilor Regulamentului (CE) nr. 589/2008, ce vor
stabili standardele minime de calitate pentru comercializarea oualor de consum
si cerintele de etichetare a acestora, iar modificarile Normei sanitar-veterinare de
stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasare aprobatd Hotarirea de
Guvern nr.773/2013 vizeaza transpunerea prevederilor Regulamentului (CE) nr.
543/2008 ce vor reglementa continutului maxim de apa al carcaselor de pasari
congelate sau congelate rapid, precum si aplicarea unui control care sa se
desfasoare atdt in abatoare, cat si in toate etapele comercializarii, precum si
cerintele de etichetare referitoare la metoda de racire a carnii si la modul de
crestere a pasarilor.

La fel, proiectul Hotaririi Guvernului cu privire la modificarea unor
hotariri ale Guvernului vine sd consolideze si sd ajusteze prevederile Hotaririi
Guvernului nr.65/2001 si a Hotaririi Guvernului nr.931/2011.

Deasemenea, Iintru evitarea dublarilor notiunilor si excluderea
paralelismelor dintre prevederile Hotaririi Guvernului nr.931/2011 si a Hotaririi
Guvernului nr.1209/2007 se omit notiunile ,,contaminare”; , manipulator al
produselor  alimentare”,  “manipulare a  produselor  alimentare”,
., preambalare”, “produs alimentar congelat” din Regulamentul sanitar pentru
unitatile cu profil alimentar a anexei nr.3 a Hotaririi Guvernului nr.931/2011.

Prevederile Hotaririi Guvernului nr.65/2001 ce vizeaza cerintele de
calitate si de igiena in comercializarea in special in piete a laptelui si produsele
lactate, inghetatei, brinzeturilor, margarinei, oualelor, carnii si produselor din
carne, a pestelui si produselor din peste inclusiv a fructelor si legumelor vor fi
integrate in Hotarirea Guvernului nr. 931/2011.

De asemenea, prevederile Capitolul III a Hotaririi de Guvern nr.65/2001
vor fi reintegrate in cerintele de calitate a produselor din carne reglementate de
Hotarirea Guvernului nr.624/2020 si a cerintelor de calitate produselor din peste.

Pe segmentul alimentatiei publice se propun completari la Hotarirea
Guvernului nr.1209/2007 privind cerintele de prestare a serviciilor in alimentatia
publicd si a cerintelor de informare a consumatorilor cu privire la produsele
culinare. In special aceste completari se referd la indicarea ingredientelor a
produselor culinare, intru respectarea prevederilor Legii nr.279/2017.




Cu referire la modificarile propuse pentru Hotarirea Guvernului
nr.221/2009 remarcam ca criteriile microbiologice pentru produsele alimentare
vor fi ajustate la recentele modificari a Regulamentului UE nr.2073/2005.

La fel, proiectul vine cu noi prevederi ce tin de criteriile de igiena a hranei
pentru animale, asigurind astfel, inofensivitatea acesteia.

Modificarile propuse pentru Hotarirea Guvernului nr.157/2019 se refera la
convocarea sedintelor Comisiei medicamentelor de uz veterinar. In acest sens
modificarea presupune ca membrii Comisiei sa se Intruneasca nu mai des de doua
ori pe luna, avind in vedere numarul mare de cereri inaintate pentru inregistrarea
medicamentelor si a numarului de dosare examinate care urmeaza a fi examinate.

De asemenea, s-au operat modificari si la Hotarirea Guvernului
nr.910/2020 cu privire la aprobarea Cerintelor sanitar-veterinare fatd de hrana
pentru animale, care vin sa reglementeze cerintele pentru garantarea
inofensivitatii hranei pentru animale, in special in special in ceea ce priveste
conformitatea la criteriile de igiena in procesul de productie.

5. Fundamentarea economico-financiard

Sub aspect financiar si economic implementarea proiectului de Hotarirea
Guvernului nu va necesita finantare din buget.

Insa, prevederile prezentului proiect stabileste costuri de conformare din
partea operatorilor din domeniul alimentar sub urmatoarele aspecte:

-Elaborarea si ajustarea meniului pentru produsele culinare comercializate
in unitatile de alimentatie publica;

-Achitarea taxelor pentru serviciile acordate de catre laboratoarele de
referintd in vederea determinarii criteriilor de igiena a furajelor conform
prevederilor Hotaririi Guvernului  nr.994/2020 cu privire la aprobarea
Metodologiei de calculare a tarifelor la serviciile prestate de catre institutiile
publice ,,Laboratorul central de testare a bauturilor alcoolice/nealcoolice si a
produselor conservate”, ,,Laboratorul central fitosanitar” si ,,Centrul Republican
de Diagnostic Veterinar”, a Nomenclatorului serviciilor prestate si a tarifelor la
acestea. Dintre acestea mentiondm urmatoarele costuri:

Nr. Denumirea serviciului Tarif, lei
1. | Determinarea numarului de colonii la 30°C 132,00
2. Determinarea Salmonella 238,00
3. | Determinarea Escherichia Coli 167,00
4. | Determinarea Stafilococi coagulazo-pozitivi 261,00
5. | Determinarea Enterobacteriaceae 167,00

-Ajustarea etichetei pentru carnea de pasare preambalata;
-Achitarea taxei de 96,00 de lei pentru determinarea continutului de apa in
carcasele de pasare conform prevederilor Hotaririi Guvernului nr.994/2020.

6. Modul de Tncorporare a actului in cadrul normativ in vigoare

Prezentul proiect modifica urmatoarele acte normative:

1) Hotarirea Guvernului nr.65/2001 cu privire la aprobarea Regulilor de
comercializare cu amanuntul a unor tipuri de marfuri alimentare si nealimentare;

2) Hotarirea Guvernului nr.1209/2007 cu privire la prestarea serviciilor de
alimentatie publica;




3) Hotararea Guvernului nr.1208/2008 cu privire la aprobarea Normei
sanitar-veterinare privind comercializarea oudlor pentru consum uman;

4) Hotarirea Guvernului nr.221/2009 cu privire la aprobarea Regulilor
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

5) Hotarirea Guvernului nr.931/2011 cu privire la desfasurarea comertului
cu amanuntul;

6) Hotarirea Guvernului nr.773/2013 cu privire la aprobarea Normei
sanitar-veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasare;

7)Hotarirca Guvernului nr.157/2019 cu privire la aprobarea
Regulamentului Comisiei medicamentelor de uz veterinar;

8) Hotarirea Guvernului nr.624/2020 cu privire la aprobarea Cerintelor de
calitate pentru preparate si produse din carne;

9) Hotarirea Guvernului nr.910/2020 cu privire la aprobarea Cerintele
sanitar-veterinare fata de hrana pentru animale;

Ca urmare aprobarii prezentului proiect vor fi abrogate prevederile
Capitolului II si 11T a Hotaririi Guvernului nr.65/2011.

7. Avizarea si consultarea publicd a proiectului

Intru respectarea articolului 9 al Legii nr.239/2008 privind transparenta in
procesul decizional Anuntul de initiere a elaborarii proiectului la data de 07
aprilie 2021 a fost plasat pe pagina web a Ministerului Agriculturii, Dezvoltarii
Regionale si Mediului web: https://madrm.gov.md/ro/content/anun%C8%9B-
privind-ini%C8%9Bierea-elabor%C4%83rii-proiectului-
hot%C4%83r%C3%A2rii-de-guvern-cu-privire-la-0 la compartimentul
Transparenta decizionald, la rubrica Anunturi de initiere a elaborarii deciziilor si
Anuntul de consultare a proiectului in cauza a fost publicat la data de 02 august
2021 pe pagina web: https://particip.gov.md/ro/document/stages/anunt-privind-
initierea-consultarilor-publice-asupra-proiectului-hotaririi-de-guvern-cu-
privire-la-modificarea-unor-hotariri-ale-guvernului-nr-unic-
235madrm2021/8356.

La fel, in conformitate cu art.5 si 9 din Legea nr.239/2008 privind
transparenta in procesul decizional, precum si a pct.l11 subpct.3), din
Metodologia de analiza a impactului in procesul de fundamentare a proiectelor
de acte normative aprobata prin Hotarirea Guvernului nr.23/2019, Anuntul
privind initierea consultarilor publice asupra Analiza Impactului de
Reglementare a proiectului Hotaririi Guvernului cu privire la modificarea unor
hotariri ale Guvernului a fost plasat la data 12 mai 2021 pentru consultare pa
pagina web: https://particip.gov.md/ro/document/stages/anunt-privind-initierea-
consultarilor-publice-asupra-analiza-impactului-de-reglementare-a-proiectului-
hotaririi-de-guvern-cu-privire-la-modificarea-unor-hotariri-ale-
guvernului/8254.

8.Constatdrile expertizei anticoruptie

Proiectul a fost supus expertizei anticoruptie conform art. 35 din Legea
100/2017 cu privire la actele normative. Conform raportului de expertiza
anticoruptie nr. EHG21/7453 din 04.10.2021 proiectul respecta rigorile de
transparenta impuse de Legea nr.239/2008 privind transparenta in procesul




decizional, autorul a asigurat informarea publicului despre initierea elaborarii
proiectului de decizie, precum si consultarea publica a acestuia.

Prevederile proiectului corespund scopului declarat de catre autor in nota
informativa si acesta este in conformitate cu interesul public.

Cu toate acestea, in cadrul expertizei anticoruptie au fost identificati unii
factori de risc.

Prin urmare, pentru aplicarea eficienta a normelor propuse prin proiect,
inclusiv in scopul diminuarii nivelului de coruptibilitate, proiectul a fost revizuit
prin prisma obiectiilor expuse Tn raportul de expertiza anticoruptie, iar normele
potential coruptibile au fost excluse.

9. Constatarile expertizei de compatibilitate

Proiectul dat armonizeaza legislatia nationald cu legislatia Uniunii
Europene si conform art. 36 din Legea 100/2017 cu privire la actele normative
acesta a fost supus expertizei de compatibilitate.

Astfel, conform Declaratiei de compatibilitate a Centrului de Armonizare a
Legislatiei emisa prin scrisoarea nr. 31/02-126-5281 din 28.07.2021, s-a
constatat cd proiectul Hotararii Guvernului cu privire la modificarea unor
hotarari ale Guvernului si-a atins partial finalitatea propusa, fiind identificate
unele obiectii de compatibilitate.

Proiectul national expertizat si-a propus transpunerea selectiva a
dispozitiilorRegulamentului (CE) nr. 543/2008, Regulamentului (CE) nr.
2073/2005 si Regulamentului (CE) nr. 589/2008.

Astfel, in procesul de definitivare a proiectului, au fost revizuite in mod
corespunzator instrumentele de armonizare si au fost inlaturate toate deficientele
de compatibilitate constatate si in declaratia de compatibilitate Tn vederea
asigurdrii implementarii corespunzatoare a actelor UE actualizate.

10. Constatarile expertizei juridice

Proiectul a fost supus expertizei juridice conform art. 37 din Legea
100/2017 cu privire la actele normative. Conform expertizei remise prin
scrisoarea nr.04/150 din 10.01.2022 proiectul in procesul de definitivare a fost
revizuit si redactat conform normelor de tehnica legislativa.

11.Expertiza Grupului de lucru al Comisiei de stat pentru reglementarea
activitatii de intreprinzdator

Prezentul proiect contine prevederi ce reglementeaza activitatea de
intreprinzator si conform art.25 alin.(2) din Legea nr.100/2017 si a art.13 din
Legea nr.235/2006 cu privire la principiile de baza de reglementare a activitatii
de intreprinzdtor, a fost elaboratd Analiza Impactului de Reglementare a
proiectului in cauza, care a fost supusa expertizei Grupului de lucru al Comisiei
de stat pentru reglementarea activitatii de intreprinzator, si avizata pozitiv in
cadrul sedintei Grupului de lucru pentru reglementarea activitatii de
intreprinzator din data de 15.06.2021.

Deasemenea, conform art.34 alin.(4) din Legea nr.100/2017 a fost supus
expertizei Grupului de lucru si proiectul Hotaririi de Guvern cu privire la
modificarea unor hotariri ale Guvernului care a fost sustinut cu luarea in
consideratie a obiectiilor si recomandarilor expertilor si a membrilor Grupului de
lucru conform Procesului verbal nr.29 din 02.11.2021.




Ca urmare, proiectul prenotat a fost redactat in conformitate cu obiectiile
expuse in cadrul sedintei Grupului de lucru al Comisiei de stat pentru
reglementarea activitatii de intreprinzator.

Ministru Viorel GHERCIU
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